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Kasten-Weissbrot
Weildbrot

500 g 0T

vegan

Detaillierte Informationen

Dieses helle Brot wird nach traditioneller Art mit einem Hefeteig
hergestellt. Das Brot ist sehr mild im Geschmack und durch intensive
Aufarbeitung sehr feinporig. Durch das Backen in der Kastenform
behalt das Brot seine Frische Uber mehrere Tage. Es kann auch
ausgezeichnet als Toastbrot verwendet werden.

Zutaten und Allergene

WEIZENMEHL 550" (61%), Wasser, Steinsalz, Hefe, Ribenzucker®,
DINKELMALZ*

Besondere Informationen

Dieses Geback kann Sesam enthalten

Nahrwerte
Nahrwertangaben je 100 g:
Brennwert 1083 kJ

259 kcal
Fett 09g¢g
davon gesattigte
Fettsguren 0149
Kohlenhydrate 53,89
davon Zucker 16g
Eiweil3 80g¢g
Salz 1,39

*Zutaten aus kontrolliert biologischen Anbau - kontrolliert und zertifiziert: DE-OKO-007
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